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MYTHIC ESTATE  | Sauvignon Blanc

Enólogo: Bernardo Bossi Bonilla
denominación de origen: Luján de Cuyo, Mendoza, Argentina. 
composición varietal: Sauvignon Blanc 100%
viñedo: Selectos lotes elegidos por su bajo rendimiento natural.
rendimiento: 6.000 kg/ha.
cosecha: Manual en recipientes de 18 kg. Las uvas se cosechan durante las 
primeras horas de la mañana en 5 períodos diferentes a fin de obtener un perfil 
específico en cada uno y lograr de este modo un equilibrado blend final.

vinificación: Se realiza primero una selección manual de racimos. La 
fermentación se lleva a cabo usando levaduras indígenas a temperaturas muy 
bajas, entre 12 y 14 ºC, en tanques de acero inoxidable para lograr mayor 
intensidad y complejidad aromática.

alcohol: 12% Vol.
acidés: 6,6 g/l.
ph: 3.3”.

notas de cata: Brillante color amarillo con destellos verdosos. Nariz muy 
atractiva por sus aromas cítricos y suaves notas herbáceas. En boca es elegante 
con un refrescante perfil mineral


